
MÔ TẢ

1. Máy ép trà thông minh được thiết kế để tạo hình trà ngọc rồng, trà bánh tròn và trà
bánh vuông. Nó có tính năng đúc đa hình, kiểm soát thông số chính xác và sản xuất tự
động. Với hiệu suất đúc cao (800-1000 miếng mỗi giờ) và hiệu suất giữ tươi tuyệt vời (công
nghệ nhiệt độ thấp và áp suất thấp), nó giữ được hương vị ban đầu và các hoạt chất của trà.

2.Máy ép bánh/bóng/gạch trà tự động dễ vận hành và phù hợp với trà Pu'er, trà trắng, trà
đen, trà ô long và các loại trà nén khác, đáp ứng nhu cầu sản xuất quy mô lớn và bảo quản
trà chất lượng cao.

ƯU ĐIỂM

Hiệu quả đúc vượt trội: Áp dụng thiết kế song song hai trạm hoặc nhiều trạm, chu1.
trình đúc một trạm chỉ 3-8 giây, với sản lượng mỗi giờ là 800-2000 chiếc, cao hơn 50 lần
so với hiệu quả của việc đúc thủ công truyền thống, đáp ứng nhu cầu sản xuất quy mô
lớn.​

Hiệu suất giữ trà tươi tuyệt vời: Công nghệ đúc nhiệt độ thấp và áp suất thấp cải2.
tiến, với áp suất được kiểm soát ở mức 0,5-3MPa và nhiệt độ duy trì ở 25-35oC, tránh
làm hỏng cấu trúc tế bào trà do nhiệt độ cao và áp suất cao, giữ tối đa hương thơm ban
đầu của trà, hoạt chất và độ ẩm, đồng thời kéo dài thời hạn sử dụng của trà thêm 1-3
năm.​

Vận hành thuận tiện và thông minh: Được trang bị hệ thống tương tác giữa người và3.
máy với màn hình cảm ứng, cài sẵn hơn 10 thông số đúc phổ biến, hỗ trợ lưu trữ và thu
hồi thông số; giám sát thời gian thực trạng thái hoạt động của thiết bị, tự động báo lỗi,
bảo trì đơn giản và có thể vận hành mà không cần kỹ thuật viên chuyên nghiệp.​

Chất lượng khuôn ổn định: Sử dụng khuôn inox dùng cho thực phẩm có sai số chính4.
xác ≤0,1mm, đảm bảo thành phẩm có hình dạng đều đặn, các cạnh nhẵn và không bị
bong vụn vụn; các khuôn có thể được tháo rời và thay thế nhanh chóng để thích ứng với
nhu cầu đúc của các loại trà khác nhau.​

Tiết kiệm năng lượng và hiệu quả: Sử dụng động cơ tiết kiệm năng lượng chuyển đổi5.
tần số, mức tiêu thụ điện năng thấp hơn 30% so với thiết bị truyền thống và độ ồn
60dB, tuân thủ các tiêu chuẩn sản xuất xanh.

ỨNG DỤNG

trà Phổ Nhĩ: Đúc trà Phổ Nhĩ thô và trà Phổ Nhĩ chín thành bánh tròn hoặc bánh vuông,1.
tạo điều kiện cho quá trình lão hóa;​
Trà trắng: Nén White Peony, Shoumei, v.v. thành bánh, giảm không gian bảo quản và2.
giữ lại mùi thơm tóc mịn;​
Trà đen: Nén trà đen Anhua, trà Liubao, v.v., cải thiện khả năng bảo quản trà;​3.
Trà ô long: Pha Thiết Quan Âm, Trà Đá, v.v. thành trà ngọc rồng, dễ pha và khóa4.
hương hoa lan;​
Các loại trà nén khác: Chẳng hạn như Trà Fucha, Trà Zangcha, v.v., thích ứng với nhu5.
cầu đúc khuôn đa dạng.
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THÔNG SỐ KỸ
THUẬT

người mẫu DL-6CYL-800
Kích thước 1100×1000×1650mm
quyền lực 9.0KW
Điện áp 380V 50Hz

Loại báo chí Xi lanh điện khí
Số lượng quy mô 4 chiếc

Số lượng trạm 2 chiếc
Lỗi trọng lượng ± 0,2g

công suất 800-1000 chiếc/giờ
Vật liệu mẫu SS 304

Kích thước bánh trà vuông 2 chiếc
Kích thước bánh trà tròn 25-40mm
Kích thước bánh trà tròn 25-45mm
Loại bóng Kích thước trà 27-35mm

Nếu bạn có nhu cầu đặc biệt, nó có thể được cá nhân hóa theo nhu cầu của khách hàng.

Ảnh







LIÊN HỆ



Nếu bạn quan tâm đến sản phẩm này, vui lòng liên hệ với chúng
tôi để biết giá.

↑ ↑ Click vào biểu tượng để nhận trực tiếp giá cuối cùng ↑ ↑ ↑

↓ ↓ Bạn cũng có thể để lại thông tin liên hệ của mình ở phía dưới.
Chúng tôi thường liên hệ với bạn sau khoảng 10 phút ↓ ↓
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